KRYDRET ISKAFFE

DET SKAL DU BRUGE SADAN GOR DU

e 2,5dlsteerk kaffe « Kom sukker péd en pande med hgje kanter og teend
o 1dlsukker for middel varme.

. 1stk. stjerneanis* + Nér sukkeret begynder at smelte, rores der

langsomt med en flad paletkniv, s& det ikke breender

° *
3 kardemommekapsler pa. Det gor ikke noget, at sukkeret klumper sig

* Y2 stang kanel* sammen. Fortsat blot roligt med at rgre i det indtil
o 5dl grasmelk eller sodmaelk alt er smeltet.
« 2 handfulde knuste isterninger » Heeld kaffe og krydderier pa. Sukkeret vil reagere pa

vaesken og stivne som gylden karamel, men ganske
hurtigt smelter det sammen med kaffen.

« Lad kaffen varme op til kogepunktet, men uden at
lade det koge helt.

« Tag panden fra varmen og lad kaffen kole helt af
med krydderierne i. Dette kan gores flere dage i
forvejen.

« Nar kaffeblandingen er koleskabskold, sies
krydderierne fra, og mealken healdes i.

« Rgr rundt, held op i glas, tilset isterninger og
servér gjeblikkeligt.

*Brug hele krydderier, ikke stodte.
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